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A vadonat(j chocoMe Délice csokolddék kalandja a Karib-térségtél Parizson &t Budapestig

Mészéros Gabor, a chocoMe csokoléddé manufaktira alapitdja, tulajdonosa rendkivil elkdtelezett a csicsmin8ség irant.
Elhatérozta, hogy megalkotia azt a sajat fejlesztésd, teliesen egyedi izvilaggal rendelkezd étesokoladé

receptirdt, ami a chocoMe csokolddék zészloshajéja lesz.

+~Annak érdekében, hogy minél mélyebb gyskerekbdl ismerhessem meg a kakadbabok eredetét és az érzékszervekre
gyakorolt hatésénak gazdagsdgdt, és elsajdtitsam, hogyan kell a legjobb min8ségl kakaébabot termeszteni, a
kézelmdltban szémos kakadiltetvényt latogattam meg és olyan farmereket kerestem fel a Karib-térségben, akik
rengeteg szaktuddssal rendelkeznek ezen a téren. A terméteriletek feltérképezését, a kakadbabok és kilénbsz8
csokolddémasszdk késtoldsét kévet8en egy kicsi, de anndl professziondlisabb, Périzs melletti
csokolddélaboratériumban megalkottam azt az egyedi aromaprofillal rendelkez8 étcsokolddémassza receptirdt, amely
felejthetetlen élményt nydjt minden egyes chocoMe Délice csokolddé fogyasztasakor” — vezette fel

Mészéros Gabor az j termékcsaladot.

Az egyedildallé, sajét fejlesztési étcsokolddé receptira kakadbabjainak eredete Peru és a Dominikai Kéztarsasag.

A perui Trinitario kakadbabok gyimélcsés jegyekkel rendelkeznek, kellemes savassdggal és enyhén olajos magvakra
jellemz8 izekkel. A Dominikai Kéztérsasagbél szarmazé Forastero babok gyimélesés illatiak és finoman fiszeresek.

E két fajta egyedi keveréke adja azt a csoddlatos és semmivel 6ssze nem téveszthetd izélményt, amit a chocoMe Délice
étcsokolddé fogyasztasa sordn élvezhetink.

A csokoladéra jellemz8 izvilagban egy meggy8z8, de nem tolakodé kakadiz, dominéns fanyarség, hatérozott, piros
gyimdlcsokre jellemz8 iz, valamint egy nagyon hosszan elnyilé, kellemes utéiz kel életre. Az 0j csokolddémasszaval

a chocoMe egy 0j termékcsaladot inditott Otjara, melynek neve: Délice, leforditva: élvezet.

A legljabb csokoladékredaciok exkluziv keretek kdzott keriltek bemutatésra 2017. szeptember 6-an, a Four Seasons
Hotel Gresham Palace-ban, ahol a vendégek egy izgalmas kisfilmbl megismerhették a chocoMe Délice sziletésének
egzotikus tajakon étivels torténetét, majd maguk is sz szerint belekédstolhattak a kalandba - a kilénleges, példa nélkili

csokolédéizekbe. A siker ezittal sem vératott magara.

Az innovativ szellemiségli chocoMe tehdt tovébbra sem pihen, egy-egy hazai vagy nemzetkézi megmérettetés kozott
is jut ideje és kreativitasa egy Ujabb csokolddédlom megdlmodasara, igy ha Mészaros Géboron milik, tovabbra sem

maradunk méamorité izélmények nélkil, amelyek megédesitik a hétkdznapjainkat is.

chocoMe Délice teaser Born of chocoMe Délice

a képre kattintva megnézheti a videét a képre kattintva megnézheti a videét

A chocoMe Délice termékcsalad

chocoMe Délice Carré
A chocoMe legijabb, sajét fejlesztésl étcsokolddé receptirdjanak tablds csokolddé valtozata,

mely négy kilénbéz8 varidnsban érhetd el.

chocoMe Délice Carré 72,2% tdblas étcsokoladé
A csokolddéra jellemz8 izvildgban egy meggyéz8, de nem tolakodé kakadiz, domindns fanyarség,

hatdrozott piros gyimdlcsokre jellemzé iz, valamint egy nagyon hosszan elnyild, kellemes utéiz.

chocoMe Délice Carré 72,2% téblds étcsokolddé Murray River séval
Az ausztréliai Murray folyé sékristélyai mintegy csillogéd diszként mutatnak a csokoladé tabla
feliletén. Minden egyes csokolddéfalat egy-egy szikrazé meglepetés: a sépelyhek lassan olvadnak

fel és tokéletes harmoniét képeznek az étcsokoladéval.

chocoMe Délice Carré 72,2% tdblds étcsokolddé Kampot borssal
lgazi connoisseur csokolddé a méltan hires kampoti borssal fiszerezett kredcié. A kampoti
vorosborsra jellemz8, erételies gyimdlesds izjegyek pératlan ésszhangban élinak az étesokoladé

hatdrozott pirosgyimdlcsés aroméival.

chocoMe Délice Carré 72,2% téblds étcsokolddé pérkélt kakadbab térettel
Egy tébla csokolddé azoknak akik csak akkor elégedettek, amikor hatarozott, domindns kakads

izekkel kényeztetik magukat.

chocoMe Délice Raffiné

chocoMe Délice Raffiné - 72,2% étcsokolddéval és kakadporral bevont Avola-i mandula

A chocoMe legijabb, sajat fejlesztési étcsokoladé receptirdjénak népszeri drazsé valtozata,
amelyhez a vildg egyik legkivalébb mindségli manduldjét, az avolai Fascionello tipusd mandulét
haszndljuk. A Szicilia legdélebbi részén taldlhaté Avola varosat szenzaciés manduldja tette fel a
gasztrondémiai vilagtérképre. Az évi 2600 érds napsitésnek, a tengerparti kliménak és a kalciumban
gazdag terméfdldnek készénhetéen a Fascionello mandulaszemek kilénlegesen lapos kilsével,
eszement roppandssal és semmihez nem hasonlithaté izzel rendelkeznek. Az elkészilt
drazsészemeket a terméteriletrd| szelektdlt, perui kakadbabokbél szarmazé

kakadporba hempergetiik.

chocoMe Petit Délice

chocoMe Petit Délice 72,2% étcsokolédé mini téablék
A chocoMe legijabb, sajét fejlesztési étcsokolddé receptirajdnak miniatir tablas csokolddé véltoza-

ta, mely egyénileg is megvasarolhatd, illetve 12 darabos diszdobozban is elérhets.

A Murray River s6

Természetes médon kinyert sdpehely az auszirdl Murray folyé alatti &si viztarozokbol. A mélyen
fekvd lel8helyen a viz nagyon magas ésvényianyag-tartalommal bir, amelynek kénnyed izét készon-
heti; illetve a vorés alga adja rézsaszines szinét a leheletvékony kristalyoknak. A térékeny séviragok

hamar elolvadnak a nyelven - igazén kénnyedén fogyaszthaté séfajta.

Kampoti vérésbors
Nagyhir( séfek szerint a vilag legjobb borsfajtai kozé tartozik a kézi sziretelési kampoti bors
(Kambodzsa), melyet 0jbél felfedeztek a 2000-es évek elején. Méltan hires, rendkivil csip8s izének

készonhet8en, kifejezetten erdtelies gyimalesos izjegyekkel rendelkezik, valamint erés fiszerességgel.

Psrkélt, tort kakadbab
A kakad minden intenzitdsa randevizik az izvilag kialakitdsdban kulcsfontossagli porkslésbél sziletd

aromaval - ez a talélkozés pedig valédi gourmand kalandot igér.
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